
① 「種麹」の歴史について専門家による説明
九州ではここだけ！日本の食文化と隣合せである「麹」の原料である『種麹』や、日本の焼酎文化を造った
「河内源一郎氏」の歴史や想い、麹の凄さ等を専門家からご説明し、日本一の種麹屋から学びの時間
をお届けします。 ※種麹「河内菌」が発明されたからこそ、森伊蔵や魔王等の焼酎が生まれました。

② 「学ぶ」体験・・・楽しく体験して麴ソムリエ協会の資格を取得
麹を活用した「麦みそ」や「甘酒」、「粉歯磨き粉」を作る体験をご案内。
麹には疲労回復や美容促進に良いとされ、健康食品としても親しまれています。
体験を通して、専門家による指導の下で今後に役立つ『麴ソムリエ協会』の資格を取得しませんか？
商品はお帰りの際にお持ち帰りいただけます。
※麹を正しく学ぶことで「体の中から健康で美しい」を継続して体感いただけます。

★ 麹を味わい、感じる空間・・・霧島こうじ蔵GENにてLunch（Dinner可）
★ 麹を活用した商品がＳＨＯＰでご購入可能 ※幻の焼酎に出逢えるかも！？
★ 本場チェコで一目ぼれ「ピルスナービール」から生まれた薩摩育ちの『霧島高原ビール』
★ 焼酎すくい・・・制限時間内にすくった分量をお買い求め可能！？ゲーム感覚で楽しめます
所要時間に併せてセレクトしていただけます。

【所要時間】約２時間 【人数】Max 40人 【アクセス】鹿児島空港より車で３分 【料金】要相談

【鹿児島県霧島市】
テクニカルプログラム

A city where people live and create together.
～ 共存・共生・共創 ～

「バレル・バレー・プラハ＆Gen」は、全国でも限られた数しかない種麹屋。
種麹とは、醤油や味噌・焼酎等の原料である「麹」を作るために必要不可欠な存
在です。日本の食文化を支え続け「美味しい」だけでなく、健康や美容にも良い
麹の秘められた大きな力と100年以上継承されている研究をご案内いたします。

■MICEプログラム

〈お問合せ〉公益財団法人 鹿児島観光コンベンション協会 DMO戦略部MICE誘致課
〒890-0053 鹿児島県鹿児島市中央町10番 キャンセビル７階 TEL：099-286-4700

その他にも・・・

プラハ＆

【鹿児島空港前】

日 本 一 焼 酎 用 種 麹 製 造 会 社 の 麹 の 蔵 巡 り
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